Oteviena kniha

Na i'ez upeceny na plechu o velikosti 30x40 cm namaZeme marmeladu, a zdobicim
saCkem se Spickou nastfikime dva rizné druhy krémiu. Prikryjeme dal§im platem
korpusu a zase promaZeme marmeladou. Zase nastiikame zdobicim sa¢kem, ale

v obraceném poradi. Kde byl svétly krém, nastiikaime tmavy, kde byl tmavy, nastfikime
svétly krém.

Z puncoviny (zbytky korpusi smichané s marmeladou a krémem) udélame jakoby slzy,
které takto umistime na krém:




Posledni plat korpusu rozieZeme na dvé poloviny. Jednu polovinu dame tak, jak je vidét
na obrazku

A dame druhou polovinu korpusu




Omazeme knihu krémem a nechame nejlépe pres noc vychladnout

Na bocich vyznacime listy. A hotovy dort




