Gril s dobrotami

Jako zakladni tvar dortu je obdélnik. Korpusy promazZzeme
marmeladou a krémem, omazeme dort krémem a nechame
vychladit. Vychlazeny dort takto potahneme Sedou hmotou:




Ze Sedé hmoty si vyFrezeme obdélnik, ktery je o néco vyssi nez
pripraveny dort




Pridélame ,,hady* jako rost grilu

Udélame si ,,zhavy popel“ (mékké kousky Zlutého, ¢erveného,
¢erného a fialového marcipanu jsem nechala nékolikrat protocit
v robotu)




Z. puncoviny (rozdrobeny korpus s marmeladou a krémem) jsem
si udélala rybu a karbanatek




Karbanatek jsem obalila v drobcich hnédého korpusu a barvou
natiela ,,pruhy od grilu“




